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- I) Preguntas de comprension sobre la Union Europea
/‘{ Mira el powerpoint y contesta las siguientes preguntas.

1.1) ¢Qué simbolizan las estrellas en la bandera de la Unién Europea?
1.2) ¢Porqué se fundé la Unién Europea?

1.3) <¢Cudntos habitantes hay en la Unidn Europea?

1.4) ¢Cudntos paises forman la Unién Europea ahora?

1.5) ¢Qué dia se celebra el Dia de la Union Europea?

1.6) <¢Cémo se llama la moneda de la Unién Europea?

1.7) En el siguiente mapa , haz un circulo en todos los paises que tienen el
euro como su moneda.

EUROPA

DIVISION POLITICA CON NOMBRES

ISLANDIA
Ruryknvk
1. LUXENBURGO - Luemburgo
Vadz

2. LIECHTENSTEN -
3. ANDORRA - Andorra la Vela
4. MONACO - Ménaco

Co)
OCEANO

ATLANTICO

@ Territorio de Gran Bretada
I Territork de Rusia
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II. Los quesos de Espaia y Francia

2.1. El origen del queso.
¢Como se dice "queso” en latin? ¢Como se dice "Queso” en francés?

2.2 Los origenes de su fabricacion
Estas afirmaciones son ¢verdaderas o falsas?
a) El queso se creé en la época de los dinosaurios. Verdadero o Falso
b) Fue un mercader italiano quien creé el queso. Verdadero o Falso
c) La leche se vierte en un recipiente donde tiene una bolsa hecha del
estémago del cordero. Verdadero o Falso
d) Las bajas temperaturas del desierto, también fueron importantes para
la fermentacion. Verdadero o Falso

2.3. Espafia un pais de quesos.

¢Cudntos quesos piensas que hay en Francia y Espafia?

2.4.Los animales que utilizamos para la produccion del queso son:
Escribe el nombre del animal a su lado.
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IIT) Descubre los quesos espafioles y franceses

Aqui tienes una lista de los quesos que vamos a degustar

Quesos espatioles Quesos franceses
1. Queso Manchego 1. Queso Camembert
2. Queso Cabrales 2. Queso Roquefort
3. Queso Idiazabal 3. El Petit Basque

3.1 Aqui tienes una lista de los quesos espafioles. Lee la descripcién de cada
uno de los quesos y escribe el nombre del queso en el espacio y haz un circulo
en el animal del que estd hecho el queso.

Nombre del
queso espafiol

Descripcion del queso

Leche del animal
Haz un circulo

Queso El queso manchego es un queso espafiol elaborado con leche de oveja y es
de la region de La Mancha. Vaca
Cabra
Vista (Sight): Cilindrico (Cylindrical) con dibujos muy caracteristicos, Oveja
amarillo o marrén oscuro (dark brown)
Tacto (Touch): Corteza (rind)dura, compacto.
Gusto (Taste): Sabor fuerte, sabroso, buen bouquet
Queso de | El queso cabrales es un queso espafiol elaborado con leche cruda de vaca
(raw milk) o mezcla de dos o tres tipos de leche de cabra y vaca. Es de la Vaca
region de Asturias. Cabra
Oveja
Vista: Cilindrico de 7 a 15 cm, peso (weight) variable. Corteza (rind)
delgada y de color gris con zonas amarillas.
Tacto: Corteza blanda. Queso blando.
Gusto: Intenso y penetrante. También tiene un toque picante (spicy),
depende del tipo de leche.
Queso de | Queso Idiazabal leche 100 % de oveja cruda se produce sélo en el Pais
Vasco - Navarra . Este queso es ahumado (smoked taste) natural y Vaca
envejecido durante un mdximo de un afio. Cabra
Oveja

Vista: Cilindrico

Tacto: Corteza dura que puedes comer y de color naranja- marrén

Gusto: Un poco picante (spicy) y con un sabor ahumado (smoked taste) pero
suave.

Vocabulario importante: vista (sight), Tacto (Touch), Gusto (Taste), Cilindrico
(Cylindrical), marrén oscuro (dark brown), Corteza (rind), leche cruda (raw milk), peso
(weight), picante (spicy), sabor ahumado (smoked taste)
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3.2 Los quesos de Espaiia

Identifica y escribe el nombre de los quesos que corresponden
a su lugar de origen de fabricacion.
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3.3 ¢Como cortar los quesos?
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